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Jestes pszczelarzem? Wyrabiasz znakomite sery? A moze Twoje konfitury zyskaty juz stawe
w okolicy? Zapraszamy do nas po pakiet wiedzy, darmowej promocji i wsparcia
przeznaczonego dla podlaskich producentow.

Podlaskie Centrum Produktu Lokalnego funkcjonuje w Urzedzie Marszatkowskim Wojewddztwa
Podlaskiego w Departamencie Rolnictwa i Rozwoju Obszaréw Wiejskich.

- Centrum dziata pod patronatem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Pomoc znajda tu
zaréwno Ci, ktérzy juz sg producentami, jak tez tacy, ktérzy nimi zostaé zamierzajg -



zacheca do kontaktu z PCPL Sebastian tukaszewicz, Wicemarszatek Wojewddztwa
Podlaskiego.

Jak zostac producentem?

Na to pytanie pracownicy PCPL znajg odpowiedz, ktéra zalezy jednak od mozliwosci i checi
producentédw. Czy bedzie to sprzedaz detaliczna, Rolniczy Handel Detaliczny, czy tzw. MLO, czyli
produkcja marginalna, lokalna i ograniczona, kazda z tych form dziatalnosci jest doktadnie wyjasniona
i omdéwiona na stronie internetowej centrum: pcpl.podlaskie.eu.

Znajda tu cos dla siebie takze ci, ktérzy swojg twdrczos¢, produkty, badz ustugi chca sprzedawac
okazjonalnie, ale nie zaktadajgc dziatalnosci gospodarczej, czyli w ramach tzw. dziatalnosci
nierejestrowanej i okazjonalnej.

Specjalna zaktadka jest poswiecona zasadom i przepisom sanitarnym, ktérych przestrzeganie przy
produkcji zywnosci jest niezwykle wazne. Zainteresowani znajdg na stronach PCPL oméwienie prawa
zywnosciowego i konkretnych przepisdw obowigzujgcych przy produkcji w poszczegdlnych formach
dziatalnosci.

Na stronie dostepne tez sg wzory rozliczen podatkowych i faktur a takze rachunkdéw do wystawiania
przysztym klientom.

Jak sie wyroznic?

Kazdy producent, jak i konsument na pewno spotkat sie ze specjalnymi oznaczeniami zywnosci, ktére
wskazujg na wysokg jakos¢ i gwarancje oryginalnosci produktu. Na stronie PCPL znajduje sie spis
najwazniejszych, funkcjonujgcych w Polsce a takze w catej Europie, oznaczen i certyfikatéw, o ktére
producent tradycyjnej, lokalnej i regionalnej zywnosci moze sie ubiegac. Poczawszy od zasad, ktérymi
kieruje sie resortowa inicjatywa ,Produkt Polski”, przez krajowy system ,Jakos¢ Tradycja” sygnowany
przez Polska Izbe Produktu Lokalnego i Regionalnego, az do europejskich certyfikatdw Gwarantowanej
Tradycyjnej Specjalnosci i produktu regionalnego z oznaczeniem geograficznym. Te ostatnie sg
zatwierdzane oraz przyznawane przez Komisje Europejska.

Szczegdétowo omowiona jest tez procedura rejestracji na ministerialnej Liscie Produktéw Tradycyjnych.
Pozwala ona zachowa¢ w pamieci potomnych dania, produkty - charakterystyczne dla poszczegélnych
Matych Ojczyzn. Wojewddztwo Podlaskie ma obecnie wpisanych na liste ponad 80 produktéw, ktérych
tradycja wytwarzania siega powyzej 25 lat. Sg to m.in.: stynka, korowaj, bustowe tapy, zaguby,
kumpiak. Pracownicy centrum doradzajg i wspierajg wnioskodawcéw przy przygotowywaniu
dokumentacji niezbednej do wpisu na resortowg liste.

Jak zbudowad pracownie?

Jedng z inicjatyw PCPL jest przygotowywanie i wspéttworzenie poradnikéw dla producentéw
z poszczegoblnych branz. Opublikowane na stronie centrum w formie pdf-6w (do darmowego pobrania)
sg uzupetnione o wizualizacje 3D, badZ wydane w formie ksigzkowe;j.

Poradnik serowarski (ze szczegdlnym uwzglednieniem prawidtowo funkcjonujacej serowarni), poradnik
miodowy (réwniez skupiajgcy sie na pracowni pszczelarskiej i metodach pozyskiwania miodu)
powstaty z udziatem wybitnych ekspertéw i zostaty skonsultowane ze Srodowiskami branzowymi,

a takze instytucjami m.in. z Gtéwnym Lekarzem Weterynarii.



Wielbiciele domowych dan i przetworéw z pewnoscig zainteresujg sie poradnikami filmowymi:

o prawidtowym zorganizowaniu wielofunkcyjnej kuchni (m.in. w gospodarstwie agroturystycznym),
suszarni np. ziét, tradycyjnej piekarni, przetwérni kiszonek czy multi przetwérni, w ktérej znalazta sie
takze wedzarnia.

Kazdy z tych filméw opatrzony jest stosownym komentarzem dotyczacym kwestii sanitarnych,
prawnych i podatkowych.

Jak znalez¢ sie w bazie?

0 pszczelarzach z Podlaskiego, ale takze o innych producentach: seréw, ciast, wedlin, dan gotowych,
wyrobow cukierniczych, pieczywa czy rozmaitych napojéw mozna poczyta¢ w internetowej bazie
podlaskich producentéw: produkty.podlaskie.eu, ktérg prowadza pracownicy PCPL. Stworzona pod
koniec roku 2019 r., dzi$ zawiera opowiesci o ponad 200 producentach. Kazdy jest szczegétowo
opisany, sfotografowany, podane sg jego dane kontaktowe i trasa dojazdu.

Aby dotgczy¢ do bazy i rozpoczac wspotprace z PCPL nalezy wypetni¢ ankiete:
producenci.wrotapodlasia.pl i uméwic sie na spotkanie z przedstawicielami centrum.

Czekamy na Was pod nr. tel.: 85 66 54 826, e-mail: produkty@podlaskie.eu
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